
VITIGNO: Corvina, Rondinella.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8 - 10 °C

GRADAZIONE ALCOLICA: 12% Vol.

METODO DI RACCOLTA: Manuale.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideali con primi piatti e 
tagliere di salumi. Esprime tutta la sua freschezza con formaggi 
saporiti e grassi.

ASPETTO: L’acidità è perfettamente bilanciata con i tannini 
morbidi ed eleganti.

COLORE: Di colore rosso rubino scarico.

PROFUMO: Al naso intenso sentore  di frutta rossa fresca, 
eucalipto.

GUSTO: Al palato si presenta con una buona rotondità, ma 
con una acidità finale persistente, sinonimo di freschezza di 
questo vino.

VINE VARIETY: Corvina, Rondinella.

SERVING TEMPERATURE: 8 - 10 °C

ALCOHOL CONTENT: 12% Vol.

HARVESTING METHOD: By hand.

SERVING SUGGESTIONS: Ideal with first courses and cold 
cuts. Expresses all its freshness with tasty and fatty cheeses.

APPEARANCE: Acidity perfectly balanced with soft & elegant  
tannins.

COLOUR: Ruby red colour.

BOUQUET: Intense nose with red fruit.

TASTE: On the palate, it has good roundness, but with a final 
persistent acidity, synonymous with the freshness of this wine.
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